
 

Temporada Vinkort 
 

Cava 

Cava Navinés (Brut)       99,-    419,- 
Halvtør, lang i eftersmag, elegance  
 

Hvidvin 

S. Blanc        99,-  419,- 
Hyldeblomst, sommergræs og grønne æbler. 

Chardonnay naked     109,-  459,- 
Cremet, fyldig og let perlende  
Verdejo Rueda       119,-   499,- 
Gule æbler, fersken og citrus. 

Albarino Rias Baixas      129,-  539,- 
Frisk citron, salt & syre, Spaniens svar på riesling. 

Finca museum Rosé       499,- 

Halvtør – velafbalanceret og frugtig  

 

Rødvin 

Toro – Roble       99,-   419,- 
Frugtig, gardiner, lang eftersmag   
Cigales Tempranillo Crianza     109,-   459,- 
Fyldig, karamelliseret, tanninrig  
Ribera Del Duero – Monte Pinadillo   119,-   499,- 
Tobak, læder, mørke bær, tanniner til at føle på 

Rioja – Reserva       129,-  539,- 
18 måneder på eg, traditionsrig smage, vanilje, krydret kant   

Museum - Classico       579,- 
Intens, moden og mørke bær, afbalanceret og dybe toner,  nytænkning  
Priorat - Eleganz       625,- 
Blandingsdrue vin i høj karakter, kompleks og bemærkelsesværdig, top kvalitet 

 

 

 

Vinmenu anbefales 

Her serverer vi et glas cava 

et glas hvidvin og to slags rødvine,  

pris pr. snude 329,- 

 



 

 

Andre drikkevarer 
 

 

Øl 

Moritz Cerveza  (Lys øl) 5,2 vol   55,- 

Moritz Epidor  (Mørk øl) 7,2 vol   60,- 
 

BwT vandsystem 

Perlende  (med brus)       35,- 

Skinnende  (uden brus)      30,- 
Filtreret og tilføjet magnesium  

 

Læskedrikke 

Cola & Cola zero & Fanta      35,- 
 

Avec 

Kópke – brandy        89,- 

Dalva - portvin        79,- 

Moscatel (mørk dessert Vin)     89,- 
 

Kaffe 

Espresso        34,- 

Cortado         38,- 

Americano        42,- 

Cappuccino         42,- 

Latte          46,- 

Irish coffee – Elo style      89,- 
 

Drinks 

Gin tonic         99,- 

Skinny bitch         99,- 

Mojito         99,- 


